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LE PRODUZIONI D’ECCELLENZA
Pavia ha solo due Igp
«Ma non sono difese»

| salumi: I'appello dei Consorzi a Regione e Provincia

P MORTARA

«Le istituzioni come ministe-
ro, Regione e Provincia do-
vrebbero fornirci un sostegno
pilt convinto e continuativo:
d’altronde, Pavia pud vantare
solo due prodotti a indicazio-
ne geografica protetta come i
salami di Varzi e di Mortara».
L’appello é lanciato da Anni-
bale Bigoni, direttore del Con-
sorzio di tutela del salame di
Varzi, che puo fregiarsi del
marchio Dop (Denominazio-
ne di origine protetta) conces-
so dall'Unione Europea a
conferma della dipendenza
esclusiva del prodotto dall’a-
rea geografica diriferimento.
1altro prodotto di eccellen-
za della provincia ¢ il salame
d’oca di Mortara, cui & stato
concesso il marchio Igp (Indi-
cazione geografica protetta).
Sono gli unici due fiori all'oc-
chiello della produzione
agroalimentare pavese, esclu-
siimarchi assegnati ai vini ol-
trepadani, che la Regione
Lombardia ha inserito fra i
prodotti agroalimentari a de-
nominazione suddivisi in for-
maggi, salumi e insaccati, oli,
prodotti ortofrutticoli eittici.
«Questi prodotti di qualita
— spiegano dalla Regione —
rappresentano il frutto di
un’attivita agricola che ha sa-
puto mantenere vive e vitali
letradizioni senza ignorare lo
sviluppo delle tecnologie.
Non vanno confusi coni pro-
dotti tradizionali, che, pur
avendo una lunga tradizione
alle spalle e una storia produt-
tiva di almeno 25 anni, non
hanno i requisiti riconosciuti
dal quadro normativo di tute-
la comunitaria». La produzio-
ne del salame di Varzi e in leg-
gerama costante crescita.
«Nel 2016 — spiega Bigoni —
i nostri soci hanno prodotto
4.710 quintali, il 12% in pili ri-
spetto al 2015, mentre pilt
consistente & stato I'”aumento
disalami: 515.633, cio¢ il 14%

in pit rispetto all’anno prece-
dente. Il Consorzio opera gra-
zie alle quote associative dei
soci e ai contributi che rice-
viamo saltuariamente dalla
Regione, attraverso il Piano di
sviluppo rurale, e della Pro-
vincia, ma sarebbe opportu-
no che si attuasse una politi-
ca di sostegno pil1 consapevo-

di 250 quintali». In questa fa-
se il consorzio & impegnato a
sviluppare la presenza sui so-
cial e sul web. «Andremo a
sondare —spiegail presidente
Franco Tolasi — la possibilita
di sinergia con gli altri consor-
zi gastronomici della provin-
cia sempre partendo dal pre-
supposto che la nostra mis-
sione & promuovere il salame
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padano o il Parmigiano reg-

giano. Non dimentichiamoci , R - -
poi che i nostri soci lavorano [y’ = ¥ 1 Yl

in paesi montani, dove i pro-
blemi, per esempio la viabili-
ta, raddoppiano rispetto a
quelli di pianura». Tra le prin-
cipaliragioni del successo del
salame nella Valle Staffora vi

sono le vicende storiche della |
zona, I'intensa attivita com- ||

merciale e, fondamentalmen-
te, le condizioni climatiche e
le caratteristiche del territo-
rio. Per questo € indispensabi-
le che la preparazione del sa-
lame avvenga secondo la 1i-
cetta e i procedimenti origina-
ri definiti dalle linee guida
dello storico disciplinare di
produzione.

Larealizzazione e la stagio-
natura devono avvenire in 15
Comuni: Bagnaria, Brallo di
Pregola, Cecima, Fortunago,
Godiasco, Menconico, Mon-
tesegale, Ponte Nizza, Rocca
Susella, Romagnese, Santa
Margherita Staffora, Val di
Nizza, Valverde, Varzi e Zavat-
tarello. A Mortara la produzio-
nedisalame d’oca, che in Lo-
mellina affonda le radici nel
divieto ebraico di consumare
carne di maiale, & costante.
«Nel 2016 — spiega Fabio Bog-
giani, segretario del consor-
zio — i soci hanno lavorato in
totale un migliaio di oche: se
si calcola che un’oca pesa in
media cinque chilogrammi e
che la meta viene utilizzata
per la lavorazione di un sala-
me, si puo dedurre che la pro-
duzione complessiva sia stata
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